ALGENBIOMASSEN

als funktioneller Zusatz fir Lebensmittel, Nahrungsergdnzungsmittel und Futtermittel

Die Mikroalge Spirulina platensis enthalt eine Vielzahl Vitalstoffe wie

essentielle Aminosduren, Fettséuren, Vitamine, Mineralstoffe und Spurenelemente
und ist ein wertvoller funktioneller Rohstoff fir Anwendungen im Lebensmittelbereich
und fir Futtermittel.

Wir bieten Mikroalgenbiomassen in verschiedenen
Verarbeitungsformen und unterschiedlicher
Herkunft in definierter Qualitat und Spezifikation

SPIRULINA PREMIUM PULVER

- kultiviert in Sidostasien in kontrollierten und Gberwachten Anlagen
- garantiert frei von Pestiziden, Fungiziden und Insektiziden

- sprihgetrocknet, zertifiziert

- erhaltlich in 200 g Dosen Gber www.aquaflor.de und
als Bulkware (ab 20 kg)

Einsatz als funktioneller Zusatz z.B. in Milchprodukten, Getrénken,
Back- und Teigwaren, sowie in Futtermitteln

SPIRULINA PASTILLEN

- kultiviert in kontrollierten Anlagen in Stdostasien

- sprUhgetrocknert, zertifiziert

- tablettiert in Deutschland

- erhaltlich in 125 bis 500 g Dosen Uber www.aquaflor.de
oder als Bulkware

SPIRULINA NATUR PULVER
- kultiviert in natirlichen Gberwachten Kraterseen in Myanmar
- garantiert frei von Pestiziden, Fungiziden und Insektiziden

- luftgetrocknet, vermahlen zu Pulver
- erhaltlich ab 1 kg oder als Bulkware (ab 20 kg)

SPIRULINA NATUR CHIPS

- kultiviert in natirlichen Kraterseen in Myanmar

- luftgetrocknet, handverpresst

- erhaltlich in Dosen Gber 70 g, 180 g, 1 kg
und als Bulkware (ab 1 kg)




